
Timo Molkanov
ravintola-alan opiskelija

Profiili

Työhistoria

Harrastukset

Olen innokas ja nopea oppimaan sekä tiimipelaaja. 
Sosialisuuteni ansiosta tulen toimeen kaikkien
kanssa.Olen hyvässä fyysisessä kunnossa ja kehitän
itseäni joka päivä Opiskelen kokiksi Hyriassa,kokkaan
sydämestäni. Mulla on hyvä mielikuvitusta sekä tunnen
maut ja makuyhdistelmä. Tunnen elintarvikkeet ja
raaka-aineet. Tiedän millaisia   allergioita ja
ruokavalintoja on olemassa.Osaan leipoa
gluteenittomia leivonnaisia. 

Ahkera
Asiakaspalvelja
Sosiaalinen 
Vastuullinen
Stressin/ sietokykyinen
Varma
Myönteinen
Rauhallinen

Työkortit 

Hygieniapassi

Suosittelijat

Janika Puustinen

janika.puustinen@hyria.fi    040 654 1345

Yhteystiedot

timofei.molkanov@edu.hyria.fi

+358 40 816 2308

Fiskars Russia paikassa Fiskars OY, Pietari 
huhtikuu 2021 - lokakuu 2021 myymäläapulainen
(Tehtäviini kuuluu tavaran nouto, asiakaspalvelu,
hyllytys)

Harrastukseni on leipominen, sali,kielten
oppiminen,salibandy, ruoan
valmistaminen, 
kauko-ohjattavat lentokoneet.

Salibandyn lasten joukkue/kerho "Uragan",
Pietari

lokakuu 2021 - helmikuu 2022 valmentaja 
(Harjoituksen suunnittelu ja organisointiin, 
 kilpailun järjestäminen ja niihin osallistuminen,
salibandytaitojen opettamiseen sekä
yksittäisten harjoituskertojen hallintaan)

Sandelininkatu 9B 17, Hyvinkää 

Vahvuudet

Koulutus

Lesgafta urheiluyliopisto, Pietari
Erityisryhmien liikunnanohjaaja 

Hyria koulutus Oy, huhtikuu 2022 - 
Ravintola ja cateringalan perustutkinto

Bona Capona ravintola Pietarissa, keittiöapulainen-
kesätyö 2020

(Tehtäviini kuului  kylmien ja lämpimien ruokien
valmistaminen sekä joskus leivonta (á la carte menu))

SPT kerho Paralympic, Pietari
lokakuu 2020- huuhtikuu 2021
Valmentaja (Harjoituksen suunnittelu)
Decathlon kesätyö myymäläapulainen
(Harjoituksen suunnittelu ja
organisointiin, kilpailun järjestäminen
ja niihin osallistuminen,
salibandytaitojen opettamiseen sekä
yksittäisten harjoituskertojen
hallintaan))

Keittiöapulainen Obelixilla ( Työharjoittelu) 02.2023 -
 28.4 asti (Tehtäviini kuului kylmien ja lämpimien ruokien
valmistaminen(esim.salaattipöytä lounaalle, jälkiruoat, 
á la carte menu ruokalajit, välipalat, kastikkeet,raaka-
aineiden käsittely)

https://www.sanakirja.org/search.php?id=18934&l2=22

